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D A V I D E T O N E T T I . I T

Davide  Tonett i  è  emerso  come uno de i
concorrent i  p iù  determinat i  e  capac i
de l la  nona ediz ione  d i  MasterChef
I ta l ia .  Orig inar io  d i  Gal larate ,  in
provinc ia  d i  Varese ,  ha fat to  un
grande  sa l to ,  passando dal  mondo
de l la  moda a l la  cuc ina,  mostrando una
pass ione  profonda e  un impegno
notevole  verso  la  sua nuova carr iera
cul inar ia .  Dopo aver  partec ipato  a
MasterChef ,  ha  dec i so  d i  t ras fer ir s i  a
Tries te  con la  sua famig l ia ,  dove  ha
intrapreso  ser iamente  la  profes s ione  d i
chef .

chef italiano

https://davidetonetti.it/




Serata dedicata  ad una
presentaz ione  in iz ia le  deg l i
s trument i  necessar i  per  la  cot tura
a bassa  temperatura e  i l  loro
funzionamento

tem
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D E L L A  C O T T U R A  A

Parte  in iz ia le  t eor ica  e  descr i t t iva
con cocktai l  d i  benvenuto .

Seconda parte  con prove  d iret te  d i
cbt  e  assaggio  d i  ogni  r i cet ta
proposta  suddivi so  in  temi

S V O L G I M E N T O

b a s s a  t e m p e r a t u r a



ShowCo o k i n g

Uovo cbt ,  spuma di  ta legg io
af fumicato  e  tartufo”

La carbonara in  un morso  con tuor lo
spalmabi le

Branzino a l  naturale  f iammeggiato ,
quene l l e  d i  sorbetto  a l  cren e  sabbia
aromatica

Roast-bee f  d i  tonno e  fondo bruno di
manzo

Fi le t to  d i  maiale  cbt  nappato  a l  burro
aromatizzato  a l  mie le  d i  castagno

Petto  d i  po l lo  cbt  in  2  f inal izzaz ioni

Pesca cbt  grat inata e  sa l sa  a l
c iocco lato
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Anova
Mace l l e r ia
f rut t ivendo lo  san  g iacomo
dr  t ru f f l e
pe scher ia
Spaz ioE20
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Via Ruggero Timeus ,  7  Trieste
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